5 LA CHIMICA MUOVE LA
VITA....MA ANCHE LA CUCINA
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CRISTINA PIZZOLITTO
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CHIMICA IN CUCINA???
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LA MAIONESE -

o 2 tuorli

* 100 g di olio extravergine di
oliva

* 1 limone o due cucchiai di
aceto bianco

e Sale

* Pepe
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\/ MAIONESE E” UN'EMULSIONE @
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DISPERSIONE DI DUE LIQUIDI IMMISCIBILI

ACQUA IN OLIO OLIO IN ACQUA

Emulsion O/W (Oil / Water)
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VERSO L'OLIO

VERSO L'ACQUA

LECITINA
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ZUCCHERO

IL CIOCCOLATO - Q.

. PARTICELLE DI CACAO

BURRO DI CACAQ s
Fase grassa ®
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\/ INVERSIONE DI EMULSIONE

LA QUANTITA’ DI ACQUA O PANNA DA AGGIUNGERE DIPENDE DALLA % DI BURRO DI CACAO
PRESENTE NEL CIOCCOLATO
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