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ILMASTER. Ha preso il via a Creazzo la seconda edizicne del corso di studi organizzato dall/Ascorn. Punta a una formazione completa e non solamente tecnica

PROTAGONISTIDELLA (

Massimiliano Alajmo: «Non regaliamo illusioni e non
falsifichiamo limmagine del cuoco come intv
La cucina e fatica, sofferenza ma anche emozione»

Antonio DiLorenzo

Lorgoglio lo testimonia Raffa-
ele Alajmo: «Sono stato invita-
to a Ca’ Foscari a un master
post-laurea in Economia del
Turismo. Ho visto il loro pro-
gramma.di studi e mi sono det-
to: “Tutto qui?”. Credetemi, €
migliore il nostro master di
quello dell'universita. Lo dico
aragion veduta, perché quan-
do in un azienda si assume
qualcuno che ha frequentato
un master ci attendiamo che
sia portatore di energie nuo-
ve», Aggiunge il fratello Massi-
miliano: «Qui non regaliamo
illusioni, non falsifichiamo
Iimmagine del cuoco come
succede in tv. La cucina é fati-
ca, sofferenza ma anche gran-
de emozione. Il nostro obietti-
vo non € regalare un attestato,
ma farvi aderire a voi stessi».
Nelle parole dei due Alajmo
stalafilosofia del Master della
Cucina Italiana che ha inizia-
tole suelezioni all’Esac di Cre-
azzo: curare una formazione
complessiva del cuoco, punta-
re alla testa e non badare solo
alla tecnica, per sviluppare
quel valore aggiunto professio-
nale che poirendera sul merca-
todellavoro. Alui eallacucina
di cui fard parte.

Sono venti i partecipanti al
master, organizzato dall’A-

scom, il doppiorispetto aquel-

li dell’anno scorso. E gia la ci-
fra spiega molto. La meta so-
no veneti, cinque i vicentini:
gli altri dieci giungono da tut-
ta [talia, dalla Lombardia alla
Calabria, dalle Marche alla Li-
guria. Li attendono ottocento

ore dilezione in aula, con cuo-
chidialtissimo livello, ainizia-
re da Aimo Moroni, che que-
st’anno € la guest star del ma-
ster: ottant’anni che racconta-

no la cucina italiana. E poi1 al-
tri nomi illustri come Heinz
Beck, Andrea Berton, Massi-
mo Bottura, Moreno Cedroni,
Chicco Cerea, Ciccio Sultano,
Gennaro Esposito, Norbert
Niederkofler, Giancarlo Per-
bellini, Giovanni Santini, Mau-
ro Uliassi, oltre a Massimilia-
no Alajmo, naturalmente. Do-
po icinque mesi di lezione, al-
tri quattro di stage in impor-
tanti ristoranti. «Il percorso €
impegnativo - sottolinea Ser-
gio Rebecca, presidente dell’A-
scom vicentina - perché pun-
tiamo a forgiare personalita
dalle menti aperte, cercando
di esplorare le motivazioni
che hanno reso grandi i nomi
famosi della cucina».
Operativamente il master € se-
guito da Giordano Frealdo; tu-
tor degli allievi @ Marco Perez,
che ha preso il posto di Diego
Magro, diventato nel frattem-
po “secondo” di Massimiliano
Alajmo alle Calandre, dove
aveva gia lavorato annifa.e
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Damanager
dellarredo
aifornelli

Cinzia Marchesini

CinziaMarchesini, padovana, &
stataper 25 anni manager inun
azienda diarredamento. Poiha
seguito suafiglia negliUsa, nel
Connecticut, manonha
dimenticatolltaliae
soprattutto la sua passione per
la cucina. «Ho scelto questo
master - testimonia la signora -
aragion veduta, perché prima
didecidere a qualeiscrivermile
scuoledicucinalehogiratee
valutate tutte».
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DallUcraina
allalberghiero
diBoario

Oleh Prediym, 21 anni

Oleh Prediy, 21 anni, vive a
Pisogne, nel Bresciano, dové
giunto dallUcraina dove nato.
Conluiitmaster diventa, per
costdire, internazionale anche
seil giovane & cittadino
italiano.Ha undiploma di
scuolaalberghiera, conseguito
aDarfo Boario Terme scuola
dove lhaportatolasua
vocazione. L'ha preferitaaun
liceo. Eadesso @ al Master di
Vicenza.
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Massimiliano Alajmo, Sergio Rebecca, Mauro Defendente ebbrari, Raffaele Alajmo, Aimo Moroni

IPARTECIPANTI
AICORSI DEL MASTER

Sono venti | partecipanti al

Larchitetto
preferisce
lacucina
aigrattacieli

Luca Lorenzatoha34 anniedeé
architetto.Non & solo laureato
in architettura, mahalavorato

perotto anni nello studio di
Flavio Albanese, non proprio

lultimo arrivato. Poi halasciato

i cantieri, s'@ tolto le scarpe
sporche difango, ha
abbandonato le gettate di
calcestruzzoe s®iscrittoai
corsidicucina di Gualtiero

LEORE DILEZIONE
IN CINQUE MESI
lelezioniallEsac di

(reazzovannodal lunedi al

venerdi fino al 4 luglio.
Sono 800 leore: ingran

Lucalorenzato

MarchesiaColorno. «Erauna
vocazione che avevo dentro», Ha
1 avuto esperienzaa Vicenzaal

i Pullmanbar e adesso & iscritto al
| Master.
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LEBORSE DISTUDIO
G OFFERTE ALMASTER
k\\\ lakipee laBanca
i Popolare di Vicenza hanno
messo adisposizione due

cors} del Master della

=

parte dedicate alla tecnica,
manonsolo.

inalcunidel pitimportanti
ristorantiitaliani. Previsti
anche stage allestero.

borse di studio per i venti
allievi{16 uominie 4
donne).
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