




 

P R OP OS T E  D I  M E N U  P E R  M E R C OL E D I ’  15  D IC E M B R E  OR E  2 0  

Conferenza Cross Moby – resp. Sc. Prof. Stocchetti, CUP H76C18000500006 – CIG Z0733F6910 

 

A VVE R T E N ZE  

•  LA FRUTTA E LA VERDURA PROVIENE SOLO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA E PRINCIPALMENTE DA PRODUTTORI LOCALI GRAZIE ALLA COLLABORAZIONE CON 
LA COOPERATIVA AGRICOLA “EL TAMISO”, LA FATTORIA RIO SELVA DI MOGLIANO VENETO E LA SOC AGRICOLA DONNA GNORA DI MESTRE. LA FRUTTA E LA 
VERDURA CI VIENE CONSEGNATA CON BARCA TRADIZIONALE A REMI 
 

• LA PASTA E I DOLCI SONO BIOLOGICI E INTERAMENTE FATTI IN CASA 

• I MITILI PROVENGONO DAL NOSTRO PARTNER MITICOLTORE DI PELLESTRINA MITILLA. IL PESCE PROVIENE DA PESCA SOSTENIBILE DA PESCATORI DI BURANO 

(F.LLI VIO) E DA ITTICOLTURA BIOLOGICA DELL’ADRIATICO 

• IL PANE È BIOLOGICO, A LIEVITAZIONE NATURALE E COTTO IN FORNO A LEGNA GRAZIE ALLA COLLABORAZIONE CON IL “EL FORNO A LEGNA” DI MIRA 

• I NOSTRI VINI SONO IN GRAN PARTE NATURALI, BIOLOGICI E BIODINAMICI 

• SERVIAMO SOLO ACQUA MICROFILTRATA IN CASA IN BOTTIGLIE E CARAFFE DI VETRO RIULIZZABILI E PER EVITARE L’UTILIZZO DELLA PLASTICA MA ANCHE PER 

COMBATTERE L’INQUINAMENTO PER IL TRASPORTO SU GOMMA E IL MOTO ONDOSO PER IL TRASPORTO IN BARCA 

• CREDIAMO NELLA FINANZA ETICA E NELLA CONVERSIONE ECOLOGICA DELL’ECONOMIA, IL NOSTRO PARTNER BANCARIO È BANCA POPOLARE ETICA 

• ACCOGLIAMO VOLENTIERI LE FAMIGLIE E SIAMO FAMILY FRIENDLY, RISERVANDO PREZZI SPECIALI AI BAMBINI. GLI AMICI CANI AL LAGUNA LIBRE SONO 

BENVENUTI 

• AMIAMO LA MUSICA, L’ARTE E LA CULTURA, QUINDI SPERIAMO APPREZZERETE LE MOSTRE, I CONCERTI E GLI EVENTI CHE ORGANIZZIAMO PER VOI! 

–  



 

 

MENU di CARNE  

A pe r i t iv o  d i  Be n ve n u to   

prosecco  mi l l es i mato  DOCG  

 

A N T IPA ST O 
carpacc i o  d i  ma i a l e  su  l e t to  d i  r uco l a ,  sa l sa  d i  r uco l a  e  c rema  d i  b i e to l e  e  k ark adè  

 

P r i mo  p i a t to  
R i so t t i no  a l  rad i cch i o  b i o  e  a s i ago co n dado l i n i  c rocca nt i  d i  guan c i a l e  d i  Saur i s  

 

Se c o n do  p i a tto   
Gal l e t to  mar i na to  e  a r ros to  co n c ont o rno  d i  card i  pa s te l l a t i  e  f r i t t i   
 
D e sse r t   
T i rami sù  a l  cucchi a i o  co n s emi  d i  se s amo e  ci cch i  d ’uv a  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

MENU di PESCE  

A pe r i t iv o  d i  Be n ve n u to   

prosecco  mi l l es i mato  DOCG  

 

A N T IPA ST O 

carpacc i o  d i  p i ov ra  su  l e t to  d i  r uco l a  e  sa l sa  a l  pompel mo  

 

P r i mo  p i a t to  
R i so t t i no  a l  rad i cch i o  b i o  co n gamb e r i  e  as i ago.  

 

Se c o n do  p i a tto   
F i l e t t i  d i  rombo a l  car toc c i o  con  pata te ,  po modor i n i ,  c i po l l a  ross a  e  o l i v e  t agg i asche  
 
D e sse r t   
T i rami sù  a l  cucchi a i o  co n s emi  d i  se s amo e  ci cch i  d ’uv a  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Alternativa VEGETARIANA e LACTOSIUS FREE  

A pe r i t iv o  d i  Be n ve n u to   

prosecco  mi l l es i mato  DOCG  

 

A N T IPA ST O 

c a p on a t in a  D i  V e r d u r e  C on  Sa ls a  D i  T a m a r in d o  E  F r u t t o  D i  B a ob a b  

 
P r i mo  p i a t to  

B i go l i  fa t t i  i n  casa  a l  pomodor o   

 

Se c o n do  p i a tto   

T o r t i n i  d i  cec i  con co nto r no  d i  i nsa l a t a  d i  av ocado,  mango,  mi s t i can za  e  s a l sa  d i  Ka rk ade’  e  b i e to l e  

rosse  
 
D e sse r t   
T i rami sù  a l  cucchi a i o  co n s emi  d i  se s amo e  ci cch i  d ’uv a  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Inc l usa :  A c qu a g asata  e  n atu ra l e  a  vo l o n tà ,  V i n o  b i anc o  b i o l og ic o  o  ro s so b i o l o g ic o  Ne ro  d’av o l a ,  0 ,30  
c l (3  c a l i c i  a  pe r son a) per  men u 3  por t a te ,  0 , 40c l (4  c a l i c i  a  pe r so n a) per  me nu 4  por ta te ,  se rv i to  i n  c ara f f e  
da  l i t ro  +  (c af f è ,  g rappa o  l i mo nc e l l o ) .  
 

 

p r e z z i  p r o p o s t i  p e r  un  n u me ro  d i  p a r t e c i p a n t i  d i  c i r ca  35  p e r s o ne  

 

P R E Z Z O D E L  M E N U  c o m p l et o  c o n  4  p o r t a te  e  0 , 4 0  c l  d i  v i n o  a  p e r s o n a  €  4 5  o l t r e  iv a  

P R E Z Z O D E L  M E N U  c o n  3   p o r t a te  ( s e n z a  i l  p r i m o  p i a t to )  e  c o n  l ’ a g g i u n ta  d i  u n  a r a n c in o  c on  s p in a c i  e  

As ia g o  c o n  l ’ a p e r i t i v o  d i  B e n v e n ut o  e  0 , 4 0  c l  d i  v i n o  a  p e r s o n a  c o n  V i n o  b i o l o g i c o  P i n ot  g r i g i o  i n  b o t t i g l i a  d a  

0 , 7 5  c l  e  R o s s o  M e r l o t  i n  b o t t i g l i a  d a  0 , 7 5  c l  d e l l a  a z .  A g r  “S t r u m e n d o ”  €  4 0  o lt r e  iv a    

 

 

P R E Z Z O D E L  M E N U  c o n  3  p o r t at e  ( s e n za  i l  p r i m o  p i a t t o )  e  0 , 3 0  c l  d i  v i n o  a  p e r s o n a  €  3 5  o lt r e  iv a    

 









 

P R OP OS T E  D I  M E N U  P E R  P R A N Z O D I  G I OV E D I ’ ’  1 6  D IC E M B R E  OR E  1 3 : 0 0   

Conferenza Cross Moby – resp. Sc. Prof. Stocchetti 

 

A VVE R T E N ZE  

•  LA FRUTTA E LA VERDURA PROVIENE SOLO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA E PRINCIPALMENTE DA PRODUTTORI LOCALI GRAZIE ALLA COLLABORAZIONE CON 
LA COOPERATIVA AGRICOLA “EL TAMISO”, LA FATTORIA RIO SELVA DI MOGLIANO VENETO E LA SOC AGRICOLA DONNA GNORA DI MESTRE. LA FRUTTA E LA 
VERDURA CI VIENE CONSEGNATA CON BARCA TRADIZIONALE A REMI 
 

• LA PASTA E I DOLCI SONO BIOLOGICI E INTERAMENTE FATTI IN CASA 

• I MITILI PROVENGONO DAL NOSTRO PARTNER MITICOLTORE DI PELLESTRINA MITILLA. IL PESCE PROVIENE DA PESCA SOSTENIBILE DA PESCATORI DI BURANO 

(F.LLI VIO) E DA ITTICOLTURA BIOLOGICA DELL’ADRIATICO 

• IL PANE È BIOLOGICO, A LIEVITAZIONE NATURALE E COTTO IN FORNO A LEGNA GRAZIE ALLA COLLABORAZIONE CON IL “EL FORNO A LEGNA” DI MIRA 

• I NOSTRI VINI SONO IN GRAN PARTE NATURALI, BIOLOGICI E BIODINAMICI 

• SERVIAMO SOLO ACQUA MICROFILTRATA IN CASA IN BOTTIGLIE E CARAFFE DI VETRO RIULIZZABILI E PER EVITARE L’UTILIZZO DELLA PLASTICA MA ANCHE PER 

COMBATTERE L’INQUINAMENTO PER IL TRASPORTO SU GOMMA E IL MOTO ONDOSO PER IL TRASPORTO IN BARCA 

• CREDIAMO NELLA FINANZA ETICA E NELLA CONVERSIONE ECOLOGICA DELL’ECONOMIA, IL NOSTRO PARTNER BANCARIO È BANCA POPOLARE ETICA 

• ACCOGLIAMO VOLENTIERI LE FAMIGLIE E SIAMO FAMILY FRIENDLY, RISERVANDO PREZZI SPECIALI AI BAMBINI. GLI AMICI CANI AL LAGUNA LIBRE SONO 

BENVENUTI 

• AMIAMO LA MUSICA, L’ARTE E LA CULTURA, QUINDI SPERIAMO APPREZZERETE LE MOSTRE, I CONCERTI E GLI EVENTI CHE ORGANIZZIAMO PER VOI! 

–  



 

 

MENU di CARNE  

A n t i pas to / A pe r i t i vo   

SP R I T Z  AP ER OL O CA M PA R I  

Cicchetti misti con base di pane biologico cotto in forno a legna con:  

Caponata di verdure 

Crema di porcini e soppressa,  

Crema di ricotta e guanciale di Sauris 

 

Quadrotti di focaccia  in teglia calda con pomodoro,  olive taggiasche e pomodoro 

 

P r i mo  p i a t to  

R i so t to  a l l a  zucca e  l uganega   

 

Se c o n do  p i a tto   

A r ros to  d i  l onza  d i  ma i a l e  con cont o r no  d i  pa ta te  a l  fo r no  
 
D e sse r t   
P a r fe t  con  ma ndor l e  to s ta te  e  c i occo l a ta  ca l da  e  f r u t ta  d i  s tag i one  
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU di PESCE  

A n t i pas to / A pe r i t i vo   

SP R I T Z  AP ER OL O CA M PA R I  

Cicchetti misti con base di pane biologico cotto in forno a legna con:  

Caponata di verdure 

Baccalà mantecato 

Saor di cozze 

Quadrotti di focaccia  in teglia calda con pomodoro, olive taggiasche e pomodoro  e acciughe 

 

P r i mo  p i a t to  
R i so t t i no  d i  pesce  con  c ros tace i  e  mo l l usch i  

 

Se c o n do  p i a tto   
F r i t tu ra  d i  pes ce d i  para nza  e  v erdur e  b i o  
 
D e sse r t   
P a r fe t  con  ma ndor l e  to s ta te  e  c i occo l a ta  ca l da  e  f r u t ta  d i  s tag i one  
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alternativa VEGETARIANA e LACTOSIUS FREE  

A n t i pas to / A pe r i t i vo   

SP R I T Z  AP ER OL O CA M PA R I  

Cicchetti misti con base di pane biologico cotto in forno a legna con:  

Caponata di verdure 

Hummus di ceci 

Crema di rucola e pomodori secchi 

Quadrotti di focaccia  in teglia calda con pomodoro, olive taggiasche e pomodoro   

 

P r i mo  p i a t to  
Cous  cou s  v egeta r i ano  con  v erdure  e  l egumi   

 

Se c o n do  p i a tto   
T o r t i n i  d i  cec i  con co nto r no  d i  i nsa l a t a  d i  av ocado,  mango,  mi s t i can za  e  s a l sa  d i  Ka rk ade’  e  b i e to l e  

rosse  
 
D e sse r t   
So rbet t i  a l  l i mone e  a l  mandar i no  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
Inc l usa :  A c qu a g asata  e  n atu ra l e  a  vo l o n tà ,  V i n o  b i anc o  b i o l og ic o  o  ro s so b i o l o g ic o  Ne ro  d’av o l a ,  0 ,30  
c l (3  c a l i c i  a  pe r son a)  se rv i to  i n  c ara f f e  da  l i t ro  +  c af fè .  
 

 

p r e z z i  p r o p o s t i  p e r  un  n u me ro  d i  p a r t e c i p a n t i  d i  c i r ca  5 0  p e r s o ne  

 

P R E Z Z O D E L  M E N U  c o n  3  p o r t at e  S E N ZA  IL  P R IM O P IA TT O €  3 5  o lt r e  iv a   

P R E Z Z O D E L  M E N U  c o n  3  p o r t at e  S E N ZA  IL  S E C ON D O P IA T TO  €  €  3 0  o lt r e  iv a  

 

P R E Z Z O D E L  M E N U  c o n  3  p o r t at e  S E N ZA  IL  S E C ON D O P IA T TO,  S E N Z A  L O  S P R IT Z  €  2 5  o l t r e  iv a    
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