
COCKTAILS
RINFORZATO

“Workshop del Master in PA”

San Giobbe

Referente: Dipartimento di Economia

Università Ca' Foscari Venezia

Cannaregio 873 

Tel: 041 2349204  

Mail: andrea.iacone@unive.it

CUP: H73C23001110006



Prosecco DOC

Acqua minerale naturale e con gas
Fonte Antica di San Benedetto

Coca cola e Fanta

Succhi di frutta

Spritz

Vino bianco e Rosso di Allegrini

Le nostre chips, nocciole alla paprika e mandorle al curry 

Pizzette sfincioni (1 pezzo)

COCKTAILS RINFORZATO

60 PAX | 11 GENNAIO 2025 | ORE 12.30
Spazi infradipartimentali - San Giobbe

BUFFET SERVITO

da 45min ad un massimo di 1h 30min
 

PREZZO € 28,50 + IVA

PROPOSTA 7



Involtino con bresaola, rucola e grana

Tramezzino Veneziano (4 tipologie con 3 pezzi a testa):
-Prosciutto e funghi
-Tonno e olive liguri
-Hummus e verdure 

-Salmone affumicato, scamorza e zucchine marinate

Panini colorati (2 panini a persona) 4 tipologie:
-con mortadella e dressing alla senape e miele

 -con gamberi in saor 
-con prosciutto crudo e mozzarella

-con mozzarella e pomodoro

Macedonia fresca monoporzione 

Fetta di dolce con tipologia a seconda del periodo (1 pezzo) 

Caffè espresso Illy

Orzo, Decaffeinato e Ginseng

Latte Bio - Latte di soia Bio

PROPOSTA 7



NOTE INFORMATIVE:
Costi totali: Euro 1710,00 + IVA
Costo extra spese trasporto: Euro 130,00 + IVA

MISE EN PLACE:
Tavoli Buffet
Tavoli appoggio
Tovagliato cotone bianco 
Bicchieri Vetro, Tovaglioli Recycled 

In tutto il SERVICE non sarà fatto uso di materiali di plastica.

LA CONFERMA E RELATIVA SCELTA DELLE OPZIONI MENÙ VANNO GENTILMENTE COMUNICATE ALMENO 10 GIORNI
DALLA DATA DELL’EVENTO.
 
NOTE ORDINATIVI
Importo minimo ordinabile per le Proposte dalla n° 01 alla n° 06 euro 300,00 + iva. Per le Proposte dalla n° 07 alla n°12
euro 500,00 + IVA. Per importi inferiori sarà a discrezione Nostra accettare ordinativi.

PER GLI ORDINI GIORNALIERI RELATIVI ALLE PROPOSTE DALLA N° 7 ALLA N° 17 DI IMPORTO INFERIORE A 2.000,00 EURO +
IVA VI È UN EXTRA RIMBORSO PER LE SPESE DI TRASPORTO DI EURO 130,00 + IVA.

Per eventuali ospiti con intolleranze, allergici, celiaci, vegetariani... possiamo provvedere delle varianti di menù. La
segnalazione deve, gentilmente, pervenire con la scelta del menù. 

RACCOMANDIAMO DI LASCIARE UN RECAPITO DI TELEFONO.

Riferimento Gestione preventivi 
Giacomo Carcanella - Phone: +39 041 5384987

Riferimento Operativo in loco
Giacomo Carcanella - Phone: +39 041 5384987 

ACCORDO QUADRO PER L’AFFIDAMENTO DEI SERVIZI DI BANQUETING - CIG: 97948050CA

Riferimento Amministrativo: 
Marta Benato - Mail: amministrazione@artandfoodgroup.it / Phone: +39 041 5384987
Art&Food Srl Corte Marin Sanudo 5, Mestre Venezia - 30174 - C.F./P.I. 03995980277

Giacomo Carcanella Tamburello
Art&Food Group
Tel. +39 0415384983
E-mail: eventi@artandfoodgroup.it


